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COUNTRY HOUSE

" UNO NON PUO
PENSARE BENE,
AMARE BENE,
DORMIRE BENE,

SE NON HA MANGIATO
BENE

VIRGINIA WOOLF
UNA STANZA TUTTA PER SE - 1929

= APERTI TUTTI LE SERE E
DOMENICA ANCHE A
PRANZO

CELL 340 4684417
TEL O744 813063

E-MAIL COUNTRYHOUSEILPOZZO@GMAILCOM

COPERTO
€ 200



+

| | NOSTRI ANTIPASTI |

ANTIPASTO ‘IL POZZO'
ANTIPASTO DELLA CASA
TAGLIERE

ANTIPASTO DI VERDURE
BRUSCHETTE MISTE
BRUSCHETTE AL TARTUFO
TORTINO PATATE E PORCINI
STRAPAZZATA AL TARTUFO
BARBAZZA AL BALSAMICO
CARPACCIO DI MANZO

€ 2600
<€ 900
€ 1200
€ 100
= S0
€ 800
€ 1000
€ 1000
€ /00
€ 1300

|l NOSTRI FRITTI|

FRITTO MISTO

FIORI DI ZUCCA FRITTI
SUPPLI

VERDURE PASTELLATE
MOZZARELLINE

OLIVE ASCOLANE
PATATINE FRITTE
PATATINE A FEETTE ERITTE

< 1000
€ 200
€ 200
€ 800
€ 000
< 200
e 50
<€ oo

+
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| | NOSTRI PRIMI |

CIRIOLE ALLA TERNANA € 700

[SALSA POMODORQ. AGLIO, PEPERONCING,
PREZZEMOLQO)

CIRIOLE "COUNTRY HOUSE' € 1300

[CREMA DI PISTACCHIO, GUANCIALE,
PREZZEMOLO)

GNOCCHETTI ALLA

COLLESCIPOLANA € 900

(GNOCCHETTI DI PANE FATTI IN CASA. SALSA
POMODORO, FAGIOLL SALSICCIA]

TAGUATELLE AL TARTUFO € 1600
[PASTA FATTA IN CASA TARTUFO)

TORTELLINI PANNA E TARTUFO € 1400
[QEPIENO DI CARNE. PANNA. TARTUFO]

PAPPARDELLE AL CINGHIALE € 1000
[PASTA FATTA IN CASA RAGU DI CINGHIALE]

TORTELLONI CACIO E PEPE € 1000

[PASTA FATTA IN CASA. RIPENO DI PATATE E
PROVOLA FORMAGG)

RISOTTO MANTECATO PORCINI

E SPECK € 1200
[PORCINI. SPECK. PARMIGIANO)

+
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LA NOSTRA CARNE/|
ALLA BRACE

FLETTO DI MANZO

OLIO E SALE | € 2200
AL TARTUFO | € 2800

TAGLIATA DI MANZO

OLIO E ROSMARINO | € 1900
AL TARTUFO | € 2400
SALSA AL GORGONZOLA | € 2200
RUCOLA. PACHINO, GRANA | € 2200

SPADA DI MANZO
[PER DUE PERSONE]
CON TAGLIERE DI VERDURE
€ 3000

TOMAHACK DI SCOT TONA

[PER DUE PERSONE]
CON TAGLIERE DI VERDURE
€ 700 I ETTO

SCANSIONA IL
QR CODE
PER SCOPRIRE
LE NOSRTE
| LE NOSTRE CARNE SPECIAL CARNI SPECIALI
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| LA NOSTRA CARNE |
ALLA BRACE

BISTECCA DI MANZO € UBOETTO
BISTECCA DI VITELLA € UOOETTO
BRACIOLA DI MAIALE € 800
TAGLIATA DI SUNO RUCOLA E

PACHINO € 1200
FEGATELL € 900
LOMBELLO AL ROSMARINO € 1200
COSTINE DI MAIALE £ 1000
ARROSTO MISTO € 1700
SCOTTADITO DI AGNELLO € 1B00
PUNTA DI PETTO DI VITELLA € 1300
STINCO DI MAIALE AL FORNO CON

PATATE € 1200
STRACCETTI DI MANZO RUCOLA

PACHINO E BALSAMICO € 1200

|l NOSTRI CONTORNI |

PATATE AL FORNO € 000
CICORIA RIPASSATA = o00
BROCCOLETTI RIPASSATI € 000
VERDURE GRIGLIATE € bUo
INSALATINA MISTA = S50
PATATE A FETTE FRITTE € b0

+
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| LE NOSTRE PIZZE|

REGINA € 800
[POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, BASILICO)
MARGHERITA € 650
(PCMODORO, MOZZARELLA)

NAPOL € 750
[POMODORO, MOZZARELLA, AL\CI]

FUNGHI € 750
[PCMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI CHAMPIGNON]

SALSICCIA € 750
[PCMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA)

DIAVOLA £ 750
[POMODORO, MOZZARELLA E SALAMINO PICCANTE]
PROSCIUTTO £ 750
[POMODORO, MOZZARELLA PROSCIUTTO CF?UDO}
BOSCAIOLA € 850
[POMODORO. MOZZARELLA CHAMPIGNON E SALS\CCIA]

TONNO E CIPOLLA € 850

[POMODORO, MOZZARELLA TONNO, CPOLLA]

GORGONZOLA E SALAME PICCANTE € 900

[POMODORO, MOZZARELLA GORGONZOLA
E SALAME PICCANTE]

GORGONZOLA E RADICCHIO € 900
[MOZZARELLA GORGONZOLA E RADICCHIO)
ORTOLANA € 900

[POMODORO, MOZZARELLA VERDURE GF%I.GLIATE]

SCAMORZA RADICCHIO E SPECK € SFO

[MOZZARELLA SCAMORZA. RADICCHIO E SPECK]

*E POSSIBILE RICHIEDERE TUTTE LE PIZZE CON BASE INTEGRALE E CON BASE SENZA GLUTINE®
CON UNA VARIAZIONE DI PREZZO
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| LE NOSTRE PIZZE |

FUNGHI E PROSCIUTTO € 900
[POMODORO. MOZZARELLA, CHAMP‘GNON E

PROSCIUTTO CRUDO}

L4 STAGION € 900
[POMODORO. MOZZARELLA, CARC\OF\., OLIVE,

PROSCIUTTO COTTO E FUNGH\]

CAPRICCIOSA € 900

(POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOF!,
OLIVE, COTTO. FUNGHI E UOVO)

FIORI DI ZUCCA E ALIC] € 850
[IVIOZZARELLA‘ FIORI DI ZUCCA E AL|C|]
SCAMORZA E PANCETTA € 800
[POMODOF?O. MOZZARELLA SCAMORZA E PANCETTA]
PURE

£ 850

(MOZZARELLA PURE DI PATATE PROSCIUTTO
COTTO E SCAGLE DI GRANA]

STRACCHINO. RUCOLA. NOCI

[MOZZARELLA STRACCHINO, RUCOLA E NOC]) € 800
PORCIN|
[POMODORO. MOZZARELLA E FUNGHI PORCINI] € 1000
L FORMAGGI E PORCINI
[CREMA 4 FORMAGGI| MOZZARELLA E PORCINI) € 100
PATATE E PANCETTA
[MOZZARELLA PATATE. PANCETTA E ROSMARINO) € 800
GORGONZOLA E NOC|
[MOZZARELLA. GORGONZOLA E NOC) = H00
RUCOLA PACHINO E GRANA

€ 800

(MOZZARELLA RUCOLA E POMODOR\NI]

*E POSSIBILE RICHIEDERE TUTTE LE PIZZE CON BASE INTEGRALE E CON BASE SENZA GLUTINE®
CON UNA VARIAZIONE DI PREZZO
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|l NOSTRI|
| CALZONI|
FUNGHI E PROSCIUTTO € 900
[MOZZARELLA‘ FUNGH' CHAMPIGNON E
PROSCIUTTOJ
SALSICCIA € 800

(MOZZARELLA E S/—\LSiCCIAJ

VERDURA E SALSICCIA € 900
[MOZZAF‘«’ELLA. VERDURE COTTE Di
STAGIONE E SALSiCCiA]

PROSCIUTTO € 800
[MOZZAF?ELLA E PROSCIUTTO]

|ILE NOSTRE |

| FOCACCE |
F’F?OSCiUTTO E MOZZARELLA € 1000
MORTADELLA E ROSMARNO € 800
VERDURE E SALSICOA € 100
VERDURE E MOZZARELLA € 1000

+
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| LE NOSTRE PIZZE |
SPECIALI

PISTACCHIO E SALSICCIA € 100

PISTACCHIO. MORTADELLA,
MOZZARELLA E RICOTTA € 100

FIORI DI ZUCCA PANCETTA E BUFALA € 1000

POMODORO. ALICI DEL CANTABRICO.
BUFALA. FIOR DI CAPPERO € 100

MOZZARELLA POMODORINI
DORATIL PORCINI
PROSCIUTTO CRUDO € 100

POMODORO, RUCOLA. SALSA
COCKTAL GAMBERETT! € 100

L FORMAGG| ASPARAGI

GORGONZOLA,
GUANCIALE E NOCI € 1100
TARTUFO = 00

SALMONE MOZZARELLA TARTUFO = 600

L FORMAGGI E TARTUFO € 1100

*E POSSIBILE RICHIEDERE TUTTE LE PIZZE CON BASE INTEGRALE E CON BASE SENZA GLUTINE®
CON UNA VARIAZIONE DI PREZZO

+
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|l NOSTRI|
MENU BAMBINI

BIANCANEVE £ 750
{ PIIZZA BABY E SORPRESA]

BRONTOLO € /5
[HOT DOG. PATATINE E SORPRESA]

CUCCIOLO € 950
[HAMBUF{GER PATATINE E SORPR}ESA]

GONGOLO € 90
[PIZZA BABY, BBITA E SORPRESA)

EOLO € 90
[PRIMO A SCELTA BBITA E SORPRESA)

MAMMOLO € 1100
[PATATINE. PIZZA BABY. BBITA E SORPRESA)

DOTTO € 10
[PRIMO A SCELTA PATATINE. BBITA E SORPRESA)

PISOLO £ 150
[COTOLETTA PATATINE. BBITA E SORPRESA)
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|LE NOSTRE |

BEVANDE

ACQUA FRIZZANTE DA TAVOLA
ACQUA NATURALE DA TAVOLA
TULLIA NATURALE | FRIZZANTE

COCA COLA IN BOTTIGLIA 1L VETRO
COCA COLA IN BOTTIGLIA 16 L PLASTICA
COCA FANTA SPRITE LATTINA

COCA FANTA SPRITE SPINA 030 CL
PORETTI 4 LUPPOLI BOTTIGLIA 066 CL

PORETTI 4 LUPPOLI BIONDA 020 CL
PORETTI 4 LUPPOLI BIONDA 030 CL
PORETTI 4 LUPPOLI BIONDA 040 CL

PORETTI 6 LUPPOLI ROSSA 020 CL
PORETTI 6 LUPPOLI ROSSA 030 CL
PORETTI 6 LUPPOLI ROSSA 040 CL

PORETT! 7 LUPPOLI ARTIGIANALE 020
PORETT! 7 LUPPOLI ARTIGIANALE 030
PORETTI 7 LUPPOLI ARTIGIANALE 040

VINO ROSSO ALLA SPINA 1L
VINO BIANCO FRIZZANTE ALLA SPINA 1L
VINO BIANCO ALLA SPINA 1L

€ 200
€ 200
T 280

€ 600
€ Bud
€ 250
£ 250
€ 400

€ 200
€ o0
= el

e 250
€ B0
€ 800

€ 100
< ool
£ 080

£ ¥On
£ 750
€ 700

+
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| MENU |
SPECIALI

MENU PIZZERIA
ANTIPASTO. GIROPIZZA FOCACCIA
ALLA NUTELLA

BEVANDE (12 LT A PERSONA]
€ 2000

MENU GIROPIZZA

GIROPIZZA FOCACCIA ALLA NUTELLA
BEVANDE (12 LT A PERSONA)
€ 1700

NEL GIROPIZZA NON SONO COMPRESE
LE PIZZE SPECIALI

COPERTO GIROPIZZA: € 200
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AlC IL POZZO COUNTRY HOUSE
' FA PARTE DELLA

R GUIDA NAZIONALE DELL
Italiana _ASSOCIAZIONE ITALIANA CELIACHIA
Cellachia 47~ PER'QUALSIASI INFORMAZIONE

" _RIVOLGERS| AL PERSONALE

71 ALLERGENI:
LA PﬁEﬁARAmNE DELLE NOSTRE PIETANZE AVVIENE IN
LOCALJ POVE PUO ESSERCI CONTATTO INVOLONTARIO
CON | SEGUENTI ALLERGENI

1- CEREALI CONTENENTI GLUTINE
2 - CROSTACEI E PRODOTTI DERIVATI
3 - UOVA E PRODOTTI DERIVATI
4 - PESCE E PRODOTTI DERIVATI
5 - ARACHIDI E PRODOTTI DERIVATI

6 - SOIA E PRODOTTI DERIVATI
7 - LATTE E PRODOTTI DERIVATI R\
8- ‘FR@T:[AAGUSGO ANy
9- SEDAN&EPDOTTI‘D'E&IVA‘N* el
oLz
‘ N N
12 - ANIDRITE SOLFOROSA igscﬁ.;m’} ) b
13 - LUPINI E PRODOTTI DERIVATI: - }_' 8
114 - MOLLUSCHI E PRODOTTI DERIVATI - e N

C- d
L PERSONALE E A DISPOSIZIONE PER FORNIRE QUALSIASI
INFORMAZIONE IN MERITO ALLA NATURA DELLE MATERIE
PRIME E ALLE MODALITA DI PREPARAZIONE DEI PIATTI



